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WAIS CLUB

— Traditional Japanese+ —



Aperitif

Kir Royal 9,20€

Cassis, De Saint-Gall Champagner

Créemant 0,11 7,20€

Louis Bouillot de Bourgogne Brut 1877

Lillet & Roku 8,90€

Japan Roku Gin, Lillet blanc, Tonic Water, Cucumber

Champagner 0,11 12,00€

De Saint Gall Champagner Brut Selection

Gisha 6.90€

Sake, Bombay Sapphire Gin, Holundersirup, Yuzusaft

Hugo 6,50€

Prosecco, Holundersirup. frische Minze und Limetten

Aperol Spritz 6,50€

Prosecco, Aperol, frische Orangen

Lillet Wildberry 720€

Lillet rosé , Schweppes Wildberry

Champagner / Crémant

Louis Bouillot, Crémant de Bourgogne Brut 1877 0,751 42,00€
De Saint Gall Champager Brut Selection 0751 7200€
DOM PERIGNON 0,751 289,00€

Tee

Blutorangen Tee (warm oder kalt) 5,20€

Frische Orangen, brauner Biozucker

Mojito Tee (warm oder kalt) 5,20€

Pfefferminztee, frische Limetten, Minze, brauner Biozucker

Frischer Ingwer Tee 4,80€

mit frischem Ingwer

Japanischer Griiner Tee 4,80€

gerosteter japanischer Bioryokucha

Sencha Tee 4,80€

griner Tee, markant, frisch




Suppe

Miso Suppe (Tofu,Porree und Algen) 3,80€

2 BEOUIE

Spicy Miso Suppe (Tofu Porree und Kimuchi) 450€

EI M 2 — T L osn

Miso Suppe nach Ishikari-Art 5.80€

a1 Bl 0@ 22—

Fisch-Suppe mit Schneekrabbe, Lachsstiicken und Shrimps 8,50¢€

Carpaccio

Salmon (8 St) 14,80€
Marinated Salmon (8 St) 16,80€
Salmon & Tuna Rossini (8 St) 17,80€
Ocean’s Eleven (mst) 22,80€

Salmon,Tuna,Suzuki,Hiramasa,0toro,Akami,Hokkigai,Ebi,
lakobsmuschel, Smoked Salmon, Crab

Poke style Chirashi

Arare 19,80¢€

mit Lachs,Thunfisch, Weilkfisch, Garnelen,

Omelette, Shiitake, Edamame, Avocado, Mixsalad

French Touch 19,80€

mit Lachs, Thupfisch, Gurke, Koriander, Minz

Porree in Marinade, Edamame, Avocado, |-u1!,u_-.‘-n.;;ci

Chirashi de Luxe 31,00¢

mit Lachs, Thunfisch,Suzuki, Garnelen,

Jakobsmuschel, Hokkigaimuschel, Seeigel,

Lachs-Kaviar,Edamame, Avocado, Mixsalad

Avoqui 8,90¢

mit Avecade, Quinoa, Mixsalad

Teriyaki Chicken Salad 9,80¢

mit Teriyaki Chicken, Quinoa , Mixsalad

TLS 15,00¢

mit Thunfisch, Lachs, Suzuki, Quinoa , Mixsalad
1.4,6.B,H.5




Japas — s EE
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Edamame_(Japanische Sojabehnen mit Triiffelsalz )

Goma-ae (Spinatsalat mit Sesamsauce)
EEEOARANE 15088

Pigklgs (eingelegtes Gemiise)

f\gsdash! Tofu (frittierter Tofu in Tempurasauce)

Nasu dengaku (Auberginen mit gehacktem Schweinefleisch)

K.iré-r?gg _(fritti%rtes Héhnxcne\nkeulenfleisch mit japan. Zwiebel-Ponzu-Sauce)
HELROEE  HRFESHY — S e

Garnelenrdiichen ,4St., mit Lotuswurzelfiillung u. orientaler wiirziger Sauce

—EA4E Ty F g o = ==

Gemﬂ__se_—Tempura, saisenal , 3 Stiick
Kimuchi (eingelegter Kohl koreanischer Art mit Tintenfisch ,scharf)

Caprese Salat japanischer Art (Mozzarella marinated mit Tomaten) an japan. Triiffelsauce
HAA T Lt 1ros

Algensalat

RS L unslns

Renkon Kmplra (Scheibchen von Lotuswurzeln)

Furofukl Dalkon( Rettich in Fleischsauce, japan. Art )

6.8€

Softshell Crab,_ 1 Stiick

Fish Kara-age (frittierter Lachs, Thunfisch und Tintenfisch)

MADEH I 3RO Liess

Onigiri (Pollackrogenfiillung, Lachsstiicke) 2 Stiick

BER T 7L —OEICFED

Saba Miso (Makrele an Miso)
Gedampfte Grunschalenmuscheln mit japanischem Sake

Ebi- Tempura 2 Stiick

EE R 1

Sardine Tempura
Ika Wasabi (Tintenfisch natur an frischem Meerrettich)

Tatar aus Salmon,Avocado und Garnelen mit Aurorasauce

Buta Kakuni (gedampfter Schweinebauch japan. Art)

8.5¢€

Wembergschnecken mit Knoblauch Krauterbutter (6 Stk)

TRADNT FH—=1 12y s— v

Hahln(;he__r_\fleps_ch—SpieB mit Friihlingszwiebeln ,2 SpieBe
SpleB vom Schwelnebauch mit Zwiebeln ,2 SpieBe
BONDUREHOBIET ops

Hotate im Teigmantel (Jakobsmuscheln) 3 Stiick

Chicken Teriyaki

DS

Harinat_ed Salmon

Marlnated Seafood(Ebl Tmtenﬁsch Jakohsmuschel)

~7— USSR I~ 88170 caass

B__uta Shabu (Schweinefleisch) mit Sesamsauce




Maki e sStiick

Q@ 0 ¥

Salmen Chili Salmon Tuna ~ Chili Tuna
Laghs Las Laghs, Swestatli:Mayoiinalse wnfisch hiunfise!

5,50€ T 5,80€ 6.40€

Chlll Hotate Sprcy Crab Cucumber Avocado

niseheln ohin |I b und Burk ¢ AVOICAID
vaetehllMayonnaise WL griar Shuoe :

9,90€ 6. 50¢ 4,50€ 4,80€

Cucumber Cheese Avocado Cheese Oshinko Sweet Tofu
Fhilat | a agado und Bh 1eiphia t Banito R b rarl

4,80€ 5,10€  500¢ 5,00€

Spring Rolls  je 6 stiick

o9

Salmon Avocado Tuna Avocade Spicy Crab

Lachs,Avocado, Thunfisch.Avocado: Schneexrablie g Hiramasa, rote Zwiebeln,
dinze Und Koriander Minze und Koriander Avigado und waizig-scharter Sauc Schnittlauch Ponzu-Sauce

710€ 7,50€ | 7.70€ - g10€

Kara age Salmon  Teriyaki Chicken Avocado Cheese Cucumber Cheese
sebackaner Lachsmit  Teriyaki Chicken, vocade und Philadelphia  Gurke und Philadelphia
.| Sauce, Gurke Gurke, e =

: Teriyaki-Mavonnaise-Satice

790€ 150€ - 720€ 6,20€ 6,20€

Big Rolls  je 5 stiick

Softshell Crab Roll Teriyaki Chicken Roll

“rab,  Softschell Crab , ki alathlatt

Ebi Tem- ~Style Ebi Fry Thai Fish Kimpa Chicken Kimpa

gebackene Garielen, Gurke, frittierte Garnelen im Telgmantel, Kimuchi, Spinat, Omel et"f. Kimuchi, Spinat, Om) .I L
r_,;.,:-._-:;i|||;.:-.’_1-,.--_-_.-,|- Curry-Mango-Sauce, Krausalat, japanische Mayonnais JORERILAE all I e
+ BHS Gurke r_am Twunfls SadnZ Al ot Gl

12,50€ 12,50€ 33808 i 12,80€




California Rolls  je & stiick

Baba Salmon Schnittiauch Tuna Baba Saba Avocado
Lachs, Avacadn Lachs, Avocado Tlina.AvBead Gexochte Makrele,
Philadep | chnittlauch T Avocado.

japanische Mayonnaise

8,30€ 7.20€ 6,80€ -~ 6,80€

@@

Shrlmps Cocktail Mango-tree Caprese American
1arne Avocado Garnelen.Kortande Marinated Tomate und Mozzarella schnegkrabbe Avatadr
e Mango, Gurke, SRR e SR Tobihen nd iananicche Mavannaiss
Aurorasauce w/cctcm[ Mayennaise HCDIEMIKOSZWICD epsigebllidicictiies i

6,80€ 7.80€ 6,50€ 7.80€

@ Q@Q

Spicy Teriyaki Chicken Tropical Chicken Cucumber Cheese Avocado Cheese  Goma-ae Roll
| |- S e | Acnear ek
urke und zig-scharfe

g5 Hahnchen Fhiladelphia , Gurke

Philadelphia . Avecade Spinat goma-ac

130€ 7,50€ 5,20€ 5,20€ 520€

Nigiri je1stick

> > & &

Salmon Tuna Hotate Hiramasa

'[ unfis BELT 12 T ||..‘--.'.":.1!

3108 3,50€ 4,20€ 3,80€

@ & L a

Suzuk| Prawn Hokki gai Unagi

Lt demer Garpelen Hoxkigaimuschel

3,50€ 3,10€ 3,80€ 3,80€

Gunkan Crab Gunkan lkura Avocado Omelette
Schneekrabbe und Lachs-Kavias Avocade sehratenos
T I| t” I_;l r]\ (CHNE |ISE P £i japanischer Ar

5.00€ 5,20¢ 3,00€ - 310¢
Mantel-Sushi je & stiick

@ ®

Caterplllar d orange Caterpillar rosso Splcy Green Caterpillar Gekko
} fn HIramas e Pra |||I|| m __]_|_|_|||\_, ';\n__||__‘ Imelette: Gurl

elc hm. seim Sweetch ull JOTINAIS Avocado und Kizam ' o S e ey
L_-.f hs-Avoc mantel T |||IJ| ch -"\\.U'..-' :':j mantel im Avocadoeimantel AL AU AC Gl 230 :

13,50€ 1050€

@

Splcy Carpaccio Seafood Rainbow Mosaic Veggie Sunset
g iebein Gurke,Avocado, Rucoia, Paprika, petrocknete Tomaten,
B e e inze

Tomater,
or( Z\/lc 3: n it n
nmante

1,80€  13.80¢ “1050¢ 10,80€

7 uan derm ach&—:L:zwummd I3 A el e ol et WSERES s
1168 ke

Philadelphia im Tomatenmantel




Platte

Ms.Sake Mini Mix

3 Stuck Califo, Salmon Avocado,
3 Stuick Maki Salmon,
2 Stiick Salmon Nigiri

New Era
3 Stuick Califo. Saba Avocado, 6 Stiick Califo.Kara-age Chicken ,
3 Stiick Maki Salmon, je 1 Stiick Nigiri Salmon,
3 Stlick Spring ChiliCrab Tuna, Ebi

9,80€ 9,50€ 13,00€

Original Mix Nigiri 10
6 Stlick Califo. Salmon Avocado,
3 Stiick Nigiri Salmon,
1 Stiick Nigiri Thunfisch,

California Lover

je 1 Stuck Aburi Salmon,
Tuna, Hotate, Hokkigai,
Ebi, Unagi, Hiramasa,

je 6 Stiick Califo. Salmon Avocado,
Ebi Tempura, Caprese
LIAEILAMNS

1 Stick Nigiri Garnele Suzuki, Omelette, 13,00€
LA AL 2 Stick Salmon
20,00€ S
25,50€

Veggie Mix 1966
6 Stiick Califo. Caprese, I® ? St"‘ci ,L,all_fdo'
6 Stiick Maki Sundried Tomato, i ':'n:;f" ®
- I G Maki Sal .
tt:.Siuck Spring Avocado Cheese Maki Thunfisch.
]7,50€ M.a ki. Gurke
20,50€

Roll Mix
6 Stuck Califo. Saba Avocado,
6 Stlick Spicy Green Caterpillar,
6 Stiick Spring Teriyaki Chicken

Salmon Lover
Je 6 Stlick Califo. Salmon Avocado,
Maki Salmon, Aburi Salmon Roll,
Spring Kara-age Salmon

25,50€ 25,00€




Platte

Super Lovers

(2 Pers.) 6 Stuck Mantel Caterpillar d'orange,
4 Stlick Big WAIS Roll,

b6 Stuck Spring Spicy Prawn,

j& 2 Stiick Nigiri Salmon,

Tuna, Ebi

1,2,34,6,B.H,S

48€

De Luxe

(3-4 Pers.) 6 Stiick Mantel Seafood Rainbow,
4 Stlick Big Softshell Crab Roll,

6 Stuck Aburi Salmon Roll,

6 Stuck Spring Chive Hiramasa,

6 Stlick Califo. Shrimps Cocktail,

je 6 Stiick Nigiri Salmon, Tuna, Ebi

1,2,4.6,7,10,B,H.1,5

18€




Gourmet Sushi

The Wagyu-Roll

d;;
? .

_“‘\.

W Wagyu-Mantel an Rossini Sauce
i j 25,00€ .
™ 4 >

g

Botan Ebi Nigiri

1'Stlick, Botan-Shrimp

9,80€

.—.H,}.‘S‘a' Wagyu Tartar Gunkan
- ’_

ST \\l 6 Stuck, Feldsalat, - #
" Q,\\ 4 rote Zwiebeln und Foie Gras gy
‘|r]" Terrnne im marinated =

v 1 Stlick,
Wagyu Tartar und Porree

8,80¢€

Bluefin Akami Nigiri

1 Stlick, Bluefin Akami

Aburi (halfgrilled Sushi)

Aburi Salmon Roll

6 Stick grilled Lachs,

Aburi Salmon Nigiri
1 Stuck grilled Lachs mit Panzu-Sauce

Aburi Botan Ebi Nigiri
1 Stiick grilled Botan-Shrimp
mit Hummarsauce

© 1080¢

Schnittlauch und Philadelphia

Aburi Wagyu Nigiri

L Stuck grilled Waygu mit Foie Gras Terrine

180€

Aburi Otoro Nigiri
1 Stuck grilled Bluetin Otoro
mit Ponzugelee

10,80€

Sashimi

Salmon Tuna

5 Stick Lachs

© 9,50€ 10,50€

Sashimi Mix
10Stuck Lachs, Thunfisch,

c " ' " arrval ar
Suzukl, Garnelen 24

21,50€

Salmon & Tuna

6 Stuck;Lachs, Thunfisch

10,00€

sch, Suzulki,

Hokkigaimuschel, Seeigel,

L.achs-Kaviar

- 35,00€




FISCH-und FLEISCHSPEZIALITATEN FXI%E. &% £ 0D 15E-EY)(mit Reis)
NUDEL-und REISGERICHTE 718k 2B

Frische Lachsfilets 12,80€
Black Cod Saikyo-Miso 18,50€
Sukiyaki (Rindfleisch in Sukiyaki Sauce ) 13,80€

Waqyu Beef Steak (120g) 42,00€

LTV —2 (120

Ebi-Tem-Don (3 St. Garnelen- und Saisongemiise-Tempura auf Reis)  17,50€

ep
525X

Veggie-Tem-Don (Gemiise-Tempura auf Reis) 11,50€

Miso-Katsu-Don (frittiertes Schweinefleisch auf Reis) 14,80€
HIEHDOH

Terlyakl -Don (gebratenes Hiihnerfleisch mit Teriyaki Sauce auf Reis)  12,80€

Curry Rels (Hiihnerfleisch mit japan. Curry-Sauce auf Reis) 11,80€
L — 3

Una Don (Aal mit Aal Sauce auf Reis) 26,50€
Tempura Udon oder Soba(GarneIen -Tempura) 15,50€

Veggie Udon oder Soba (Gemiise-Tempura) 11,50€

Tonkotsu-Miso Ramen (Schweinefleisch und Ei auf Ramen-Nudeln) 14,80€

DESSERT 7t/ — h & f&

Vani_lle-Eis 2 Kugeln 4,20€
Japan. Green Tea-Eis ,2 Kugeln 4,50€
HREE T R

Jap. Green Tea roll cake (glutenfrei) 6,80€
BRO—ILT—F

Mi cuit chocolat 6,20€
Mochi -Eis 2 Stiick (Strawberry Cheesecake, Black Sesame, 5,50€
Mango Cheesecake oder Green Tea- Geschmack)

Assorted Dessert 14,50€

— N =P




Alkoholfreie Getranke

Japanische Calpico Original /Sparkling . 031 3,80€

Arizona Original Green Tea/Pomegranate/WhiteTea blueberry  Flasche 0,51 5,20€

Coca Cola Flasche 0,331 290€ 041 3,20€
Coca Cola light/Zero Flasche 0,331 2,90€

Fanta Flasche 0,331 2,90€
Zitronenlimonade 021 230€ 041 3,20€
Cola Mix 021 230€ 041 3,20€
Schweppes Ginger Ale / Tonic Water / Bitter Lemon Flasche 0,21 3,10€

Adelholzener Classic / Naturell 0251 2,50€ 0751 5,70€
Biere

Tegernseer Hell 051 360€ 031 240¢€
Radler 051 320€ 031 230¢€

Hopf WeiBbier /Hopf Leichtes WeiBbier/Hopf Alkoholfreies WeiBbier 05! 380€

Japanische Biere

Asahi Super dry, 5,2 alc. Flasche 0,331 4,20 €
Kirin Ichiban, 5,0 alc. Flasche 0,331 4,20 €
Safte

Wolfra Apfelsaft naturtriib / schw. Johannisnektar / Rhabarbernektar

/ Mangosaft / Maracujanektar 021 280¢ 041 520€
Alle Saftschorlen 021 240¢€ 041 470¢€

Kaffeespezialitaten

Tasse Kaffee 250€ Espresso Macchiato 2,40€
Espresso 2,10€ Cappuccino 2,60€
Doppelter Espresso 3,60€ Latte Macchiato 3,10€
Rotweine

Bordeaux Superieur, Chateau du Bois Chantant —Bordeaux—
Sehr schones, dunkles Rot, aromatisch-fruchtig, rund und fleischig,
elegant und schmackhaft.

021 6,50€  Flasche 0,751  18,90€

La Vendimia Rioja, Alvaro Palacio - Rioja DOCa—

Dunkles Kirschrot, ausdrucksstarkes Bouquet offenbart viel Frucht,

rote Beeren, Waldbeeren und herrliche Barriquenoten. Kraftvoll und saftig.

021 6,90€ Flasche 0,75 | 20,90€

Camins del Priorat, Alvaro Palacio - Priorat DOCa —

Dominanz der Heidelbeeren und dezenter Himbeeren mit samtseidiger Struktur,
allerfeinste Tannine. Herrliche Saure mit leicht siiBlicher Wiirze.

Flasche 0,751 42,00€

WeiBweine

Chablis, La Larme dor - Burgund —

Helles Gelb, das Bouquet aus weiBen Bliiten, Apfel, Kiwi. Geradlinig, brillant und frisch.
021 9,50 € Flasche 0751 29,50 €

Gruner Veltliner, Weingut Huber Strass —Kamptal -

Klares Griingelb, zart im Duft nach gelbem Apfel und frischen Cassis.

Saftig rund, schone Fruchtsaure. Feingliedriger Abgang.

021 580€ Flasche 0,751 17,80€

Entre Deux Mers, Les Hauts de Sainte Marie — Bordeaux —

Griin-grasige Auspragung. Stachelbeere, Holunder, ein Hauch Heu und Gras.Charmant, schmiegsam.
021 6,50€ Flasche 0,751 18,90€

Pouilly-Fume, De Ladoucette  — Loire -

Ein faszinierend komplexes Bouquet mit Noten von Stachelbeeren, rotem Pfirsich, Limone, Honig,
Cassis und Lavendel. Dichte, komplexe Struktur, mundfiillend, ausdrucksstark,

voller Finesse und Eleganz.

Flasche 0751  68,00€




Japanische Whiskeys

SINGLE MALT
¥O1031

HIBIKI JAPANESE HARMONY

HUND HAKUSHU. DER EINBR
T SICH MIT REIFEN BANANEN

AT ANKLANGEN JAPANISCHER ORAMNGE

ING Z LANGANHALTENDER ABGANG MIT
EINER SPLIR MIZUNARA (JAPANISCHER EICHE)
Produzent: Suntory Liquors Limited
Alkoholgehalt: 43% vol.

AUSZEICHNUNGEN

Double Gold bei der San Francisco World Spirits Competition SFWSC 2016
Sitber der international Spirits Challenge 2016
Silber der International Spirits Challenge 2015

118Kl Harmony, blended, 43%
2ct 4.70¢
4 ¢l S E

NIKKA YOICHI SINGLE MALT

DIESER SINGLE MALT ERINNERT DEN WHISKY-GEN
I =N FEINER RALCH, EIN

EN [N DIE NASE. NUSSE UND BIRN

SINGLE MALT LAGERT IN BOURBON-, SCHERRY. UND NEUEN EICHENFASSERN.

Produzent: The Nikka Whisky

Distilling Co. Ltd

Alkoholgehalt: 45% vol.

Yoichi, Single malt, 450

DIESER SINGLE MALT WHISKY REIFTE IN DRE| UNTERSCHIEDLICHEN

THE YAMAZAKI 12 JAHRE

APA |
GES MILD MIT NOTEN VON KOKOSNUSS, CRANBERRY UND BUTTER
ABGANG: LANG ANHALTEND, SUSS MIT INGWER UND ZIMT

Produzent: Suntory Liquors Limited
Alkoholgehalt: 43% vol.
AUSZEICHNUNGEN

Gold bei der San Francisco World Spirit Competition SFWSC 2014

Double Gold bei der San Francisco World Spirit Competition SFWSC 2013

Gold “ Best in Class” bei der International Wine & Spirit Competition IWSC 2011
Gold bei der internationat Spirit Challenge 1SC 2010

NIKKA 12Y0
i _ l‘lw II- ..-‘-!. 1 I| 'JI'_I'IITI: ;ll'f':.T !II ..|I I:| --I'II!:.l_ |I- ¥ B e

- MIYAGIKYO
MNOTEN MIT

W R FEINEN
LZIGEN

SHE '|-';-:_.,.i NI |.| PERFEK T
Produzent: The Nikka Whisky

Distilling Co. Ltd
Alkoholgehalt: 43% vol.

The Nikka, Premium blended, 12 years, 43
del T.60 6
4 ¢l 114.50 4

Flasche 71 223.00€

Japanische Sakes -kalt serviert-

0zeki

{Poliergrad 70%. trocken. scharf)

Kubota, Junmai Daiginjou

50% potiert. stifdlich, frudhtig)

011 650€ 021 12,50€
011 9,00€ 0,21 16,60€

Dassai Eu 45, Junmai Daiginjou 01110,00€ 0,21 1850€

(45% poliert, siift. fruchtig)

Kuheiji eau de desir, Junmai Daiginjou 0111200€ 021 2250¢

| Poliergrad 50%, ieichte Sdure. s

chtank und elegant

Hakkaisan Tokubetsujunmai 011 8,00€ 0,21 1550€

(Potiergrad 50%, reichhaltig und
Kirinzan Junmaiginjou

(Poliergrad 589¢. sanft nach Gino Wi

Sparkling Mio
Warmer Sake

elegant!

011 750€ 021 1450€
Flasche 0,31 14,00€
011 680€ 021 12,80€




Legende Zusatzstoffe & Allergene

Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen:

1
2
J
4
5
6
1
8
9

10
1

12
13
14

Enthélt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse
Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse

Enthalt Ei/-Erzeugnisse

Enthalt Fisch/-Erzeugnisse

Enthalt Erdniisse/-Erzeugnisse

Enthalt Sojabchnen/-Erzeugnisse

Enthalt Milch//-Erzeugnisse(laktosehaltig)
Enthélt Schalenfriichte/Niisse bzw. Nusserzeugnisse
Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse

Enthalt Senf/-Erzeugnisse

Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse

Enthalt Schwefeloxid/Sulfite

Enthalt Lupine/-nerzeugnisse

Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse

LWIV Allergene:

A Mit SiiBungsmittel(n)
B Mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n)
¢  Enthalt Aspartam(eine Phenylalaninquelle)
p Kann beiiibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken
E Enthalt SiiBholz
F Erhohter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere
oder stillende Frauen nicht empfohlen
G Enthalt Koffein. Fiir Kinder und schwangere Frauen nicht empfohlen
Zusatzstoffe:
H Mit Farbstoff
I Mit Konservierungsstoff
J  Mit Nitritpokelsalz
K Mit Nitrat
L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat
M Mit Antioxidationsmittel
N Mit Geschmacksverstarker
0 Geschwarzt
P Gewachst
0  Mit Phosphat
R Sulfite
S Sauerungsmittel
T  Stabilidstoren




